
NUT, Birra Divina     

Namn: Nut      art.nr:11186-01       

Tillverkningsland: Belgien på licens av ZAGO.srl 

Stil: Hantverksmässig ale, dubbel malt, ljus, multisäd 

Fermentation: hög, med naturlig refermentation i flaska 6mån 

Innehåll: kornmalt, vete, majs, råg, humle, jäst, vatten 

Färg: honungsgul 

Kropp: balanserad, livlig, lätt 

Doft: ljuvliga frukttoner av citron och ceder med avrundnig av  

tropisk ananas 

Smak: komplex och fruktig med nyans av rostat bröd och viss 

sötma åt rabarber, lång eftersmak 

Alkohol vol: 6,5% 

Serveringstemperatur: 6-8 grader C (42 F) 

Serveras till: en perfekt aperitif, föreslås även till förrätter samt 

lättare fiskrätter, kronärtskocka, sparris samt risotto.  

 



Karakteristika: Hantverksmässigt bryggd av fler sädesslag 

enligt ett gammalt recept hittat hos Cisternermunkar, 

opastöriserad  

Etiketten: representerar den Egyptiska gudinnan NUT, som 

beskyddar himlen under natten medan hon fångar det goda 

från solen RA till solnedgången, för att ge den nytt liv i 

gryningen 

Storlek:  750 ml  

Lite historik: 

NUT är framtagen av italienaren Mario Chiaradia, 

grundare av ZAGO.srl 1978, som specialiserat sig på öl 

Viktigt är att den ska vara helt utan konserveringsmedel 

eller andra tillsatser och vara hantverksmässigt 

bryggd. Stor vikt läggs även vid vattenkvalitet samt 

ingrediensernas ursprung som i möjligaste mån 

kommer från ekologiska odlingar.  Hans passion för öl 

och ambitionen att optimera ölets kvalitativa 

egenskaper har efter åratal av laborerande, slutligen 

mynnat ut tre egna produkter, HY Super, HY Cuvée 

samt NUT. Alla hög- kvalitativa drycker, utan tillsatser 

och med oemotståndlig, unik karaktär.  Då Egyptierna 

anses vara bland de första att tillverka öl med 

refermentation på flaska blev de Egyptiska gudarna ett 

naturligt val att ge namn till hans nyskapande.   
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