NUT. Birra Divina

Namn: Nut art.nr:11186-01
Tillverkningsland: Belgien pa licens av ZAGO.srl

Stil: Hantverksmdssig ale, dubbel malt, ljus, multisdd
Fermentation: hog, med naturlig refermentation i flaska 6man
Innehall: kornmalt, vete, majs, rag, humle, jdst, vatten

Firg: honungsgul

Kropp: balanserad, livlig, ldtt

Doft: ljuvliga frukttoner av citron och ceder med avrundnig av

tropisk ananas

Smak: komplex och fruktig med nyans av rostat brod och viss

sotma at rabarber, lang eftersmak
Alkohol vol: 6,5%
Serveringstemperatur: 0-8 grader C (42 F')

Serveras till: en perfekt aperitif, foreslas dven till forrdtter samt

lattare fiskrdtter, krondrtskocka, sparris samt risotto.



Karakteristika: Hantverksmdssigt bryggd av fler sidesslag
enligt ett gammalt recept hittat hos Cisternermunkar,

opastoriserad

Etiketten: representerar den Egyptiska gudinnan NUT, som
beskyddar himlen under natten medan hon fangar det goda
fran solen RA till solnedgangen, for att ge den nytt liv 1
gryningen

Storlek: 750 ml

Lite historik:

NUT ar framtagen av italienaren Mario Chiaradia,
grundare av ZAGO.srl 1978, som specialiserat sig pa ol
Viktigt ar att den ska vara helt utan konserveringsmedel
eller andra tillsatser och vara hantverksmassigt
bryggd. Stor vikt laggs aven vid vattenkvalitet samt
ingrediensernas ursprung som i mojligaste man
kommer fran ekologiska odlingar. Hans passion for ol
och ambitionen att optimera Olets kvalitativa
egenskaper har efter aratal av laborerande, slutligen
mynnat ut tre egna produkter, HY Super, HY Cuvée
samt NUT. Alla hog- kvalitativa drycker, utan tillsatser
och med oemotstandlig, unik karaktar. Da Egyptierna
anses vara bland de forsta att tillverka 6l med
refermentation pa flaska blev de Egyptiska gudarna ett
naturligt val att ge namn till hans nyskapande.
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